


Magnifico color rojo picota intenso, con destellos luminosos, un vino
que se convertirá en tu mejor aliado, muy a tener en cuenta, con fi-
nura y elegancia.

Muy complejo y potente, toque de frutos rojos, bayas negras muy
presentes, especias finas y lejanas.

Notas balsámicas, muy bien vestido, limpio y brillante, muy pode-
roso en la boca, a la vez suave, sabroso, muy agradable, he aquí un
buen vino que se aproxima a su punto de máxima expresión, pero
con mucha vida por delante.

Vino ideal para disfrutarlo acompañado carnes rojas y guisos. La
temperatura óptima de servicio es entre 15º y 18ºC.

GRADO ALCOHÓLICO ...................14,80 % vol.
pH .................................................. 3,80
ACIDEZ TOTAL (TARTÁRICO) ...... 4,40 g/l
ACIDEZ VOLÁTIL (ACÉTICO) ...... 0,50 g/l
SO2 TOTAL .................................... 50,00 mg/l
SO2 LIBRE .................................... 12,00 mg/l
AZÚCARES REDUCTORES ........... 1,60 g/l
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BODEGAS ALTOGRANDE, S.L.
Ctra. Peñafiel-Pesquera, km. 6.  •  47316 – Curiel de Duero (VALLADOLID)

Telfs. 983 880 489 - 678 717 444  •  comercial@altogrande.es
www.altogrande.es
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